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雄峰高等学校学園祭 調理師養成課程 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

フレンチレストラン 

~menu~  （食材の入荷状況により若干の変更がございます） 
 

・パテ・ド・カンパーニュリンゴとベビーリーフのマリネサラダ添え 

・県産さつま芋のヴルーテエピスの香り 

・真鯛のポワレ木の実のクルート焼ハーブの雫県産温野菜添え 

・抹茶のエクレア柚子のパティシエールライムのソルベ添え 

・パン・紅茶 

〈調理指導〉 （公社）全日本司厨士協会富山県本部 堂田 貴史 氏 

１１月３日（土・祝） 
１部 １０：４５～    

２部 １１：５５～  ＊各４０席 

３部 １３：００～     先着順 

  １３：００～ 

        

 

チケット  ￥１，０００ 

販  売  当日９：４０より 

場  所  雄峰高校中庭 

＊チケットは、お一人様２枚までの販売とさせていただきます。 

＊予約は調理師養成課程入学希望の高校生と付き添いの方（１名様）に限り受け付けいたします。 

〒930-0009 富山市神通町二丁目 12番 20号 

   雄峰高等学校 専攻科 調理師養成課程

TEL.076-441-5167（調理師養成課程直通）

FAX.076-443-1695 

 

☆手作りの焼き菓子などの販売もあります☆ 

１ 袋：￥１００ 

時間：９:４０より 

場所：雄峰高校中庭  

 

 


