
富山県立雄峰高等学校 専攻科 調理師養成課程 

 

 

 

＜授業見学について＞ 

・対象は高校生（全学年）、３学年・家庭科の先生方です。 

・体験、試食はありませんのでご了承ください。 

・下記の日程以外の実習日も見学することができます。 

 

①日程・時間                           

午前 ８：３５～１１：２５   午後 １３：１０～１６：００ 

  １回 ７月２０日（火） 鯛の造り（日本料理） 

 ２回 ７月 2１日（水） 海老チリソース煮・鯛の姿蒸し（中国料理） 

３回 ７月２６日（月） パエリア・パスタ（イタリア料理） 

４回 ７月２７日（火） ガトーショコラ・アイス（製菓） 

５回 ７月３０日（金） クランブル・フランボワーズ（製菓） 

６回 ８月２５日（水） 仔牛のハムチーズ包み焼き（西洋料理） 

７回 ９月１４日（火） 赤飯・上用饅頭（和菓子） 

８回 ９月２１日（火） 松茸ごはん、蟹味噌甲羅焼き（日本料理） 

９回 １１月１８日（木） 鴨のステーキ（西洋料理） 

10回 １２月 １日（水） 青椒肉絲（中国料理） 

 

 

 

 

④申し込み方法  各見学日の３日前までに電話または FAXで申し込みください。 

 

 

富山県立雄峰高等学校 専攻科 調理師養成課程宛       FAX ０７６－４４３－１６９５ 

 授業見学会  参加申込み 

月 日 時 間 学 校 名 氏  名 

 

 

午前・午後   

 

〒930 - 0009 富山市神通町二丁目１２番２０号 

富山県立雄峰高等学校  専攻科   

TEL ： ０７６－４４１－５１６７   

FAX ： ０７６－４４３－１６９５ 

②持参するもの 

筆記用具  内履き ヘアゴム（髪の長い人） 

③連絡先 

 

③連絡 

プロ講師による 

調理講習（約６０分） 

 

 

生徒の実習を見学 

（見学時間は自由） 

 

 

授業・行事・入試等の

説明 （約１５分） 

 

 

 

令和３年度 

授業見学会 
 


