
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 お申し込みはこちら 
 

読み取りができない場合は 

「雄峰高校のホームページ

→トピック&ニュース」から 

エントリーしてください。 

〈menu〉  

前菜 

グラス・スパークリングシャルドネ 

県産リンゴとフロマージュのカナッペ 

 

スープ 

四種のきのこのスープ 

 

メイン 

県産ポーク クリーム粒マスタード風味 

温野菜・バターライス添え 

 

デザート 

南瓜プディング 

バニラアイスピスタチオスプレッド添え 

 

紅茶 

 

＊食材の入荷状況により若干の変更が 

ございます。 

＊アレルギー対応は致しかねます事を 

予めご了承ください。 

〒930-0009 富山市神通町二丁目 12番 20 号   

    雄峰高等学校 専攻科 調理師養成課程 

〈指導・協力〉 （一社）全日本司厨士協会富山県本部 江向 博保 氏 

 

TEL.076-441-5167 （ 調 理 師 養 成 課 程 直 通

FAX.076-443-1695   平日 8：30-17：00） 

１１月６日（土） 
１部 １０：３０～  ＊各３０席程度 

２部 １２：００～   （応募多数の 

３部 １３：３０～    場合は抽選） 

完全予約制（詳細は HP で） 

募集締め切り 

10 月 20 日(水)16 時まで 

1 名 ￥１，０００（税込） 

フレンチレストラン 
 

新型コロナウイルス感染症拡大防止に取り組んでおります。 

対面席を廃止し、1 回あたりの客席数も減らしました。 

富山県立雄峰高等学校専攻科調理師養成課程 Yuho culinary training course 
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